
AGENTIA NATIONALA PENTRU
SIGURANTAALIMENTELOR

Ml}.20ll5, mln" Chighlu, otr:, M. Kogilnftxenuo 63,
Rcprblica Moldova

Tl#far"{+3?3 ?21 2646-4A

NATIONAL FOOD SASETY
AGENCY

MF2005, str. lL Kogalniceanu,63, Chisinau,
Republic of Moldova

TeUfax. {+3?3 22r264G40

ORI}IN
^ M  ' , .  a"3f, lccvo4K zue

mua. Chiqintru

",. 
f q (

@ea 
-l

I Recomandirilor-cadru pentru i
I definirea calitit i i produselor , i
alimentare admise pentru
achizi{ii publice de produse in
scopul organizirii alimenta{iei in
i nstitu{ii le ed uca{ionale

in temeiul Dispoziliei Guvemului Republicii Moldova nr. 56-d din
26.04.2016, Regulamentului privind organizarea $i funclionarea Agenliei
Nalionale pentru Siguranla Alimentelor, aprobat prin Hotdrdrea Guvernului
n r .  51  d in  16 .01 .2013  q i
in scopul executdrii Planului de Acliuni pe anul 2016 pentru solufionarea unor
probleme identificate in domeniul educaliei, conform anexei,

ORDON:
l. Se aprobd ,,Recomanddrile-cadru pentru definirea calitdlii produselor

alimentare admise pentru achizilii publice de produse in scopul
organizdrii alimentafiei in institufiile educationale", prevdzute in anex6,
care face parte integrantd din prezentul ordin.

2. Subdiviziunile teritoriale pentru siguranfa alimentelor vor lua aat de
acfiunile trasate in sarcina Agenliei Nalionale pentru Siguranla
Alimentelor, conform problemei qi solufiilor prevdzute in pct. 1.3. din
Planul de Acfiuni pentru anul 2016, aprobat prin Dispozilia Guvernului
Republicii Moldova nr. 56-d din 26.04.2016, pentru solufionarea unor
probleme identificate in domeniul educafiei.

3. Subdiviziunile teritoriale pentru siguranfa alimentelor, vor aduce la

cunoEtinld Consili i lor municipale/raionale prevederile prezentului Ordin qi

. vor asigura implementarea acestuia.

4. Prezentul Ordin se va publica pe pagina web: www.as.na.gqv:md

5. Controlul asupra executdrii prezentului Ordin il exercit personal.

Director general Gheorghe GABERI
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Recomandiri-cadru pentru definirea calitdtii produselor alimentare admise pentru

achizi l i i  publ ice de produse in scopul organizir i i  a l imenta{ iei  in inst i tuf i i le

educat ionale

1. Documente de referin(d

Prezentele recomandiri  s-au intocmit in conformitate cu prevederi le legale:

a) Legea Nr. 78 din 18.03.2004 privind produsele al imentare:

b)  Legea Nr.  I  l3  d in  18.05.2012 cu pr iv i re  la  s tab i l i rea pr inc ip i i lor  9 i  a  cer in{e lor

generale ale legislaliei privind siguranla alimentelor;

c) Legea Nr. 21 1 din I 9 .10.2007 privind activitatea sanitar-veterinar6;

d) Hotdrirea Guvernului Nr. 412 din 25.05.2010 pentru aprobarea Regulilor generale de igiena

a produselor alimentare;

e) Hotdrirea Guvernului Nr. 1209 din 08.1,l .2007 cu privire la prestarea servici i lor de

alimental ie publica.

f) Hotdrirea Guvernului Nr. 996 din 20.08.2003 despre aprobarea Normelor privind

etichetarea produselor alimentare gi Normelor privind etichetarea produselor chimice de

menaj.
g) Ordinul Ministerului SandtAti i  nr.904 din 17.09.2012 privind aprobarea l istei produselor

al imentare nerecomandatc pre;colari lor 5i elevi lor.

2. Scop

Prezentele recomandiri sunt realizale in scopul atingerii unui inalt nivel de protec{ie a

sanAtatii qi a intereselor pregcolarilor gi elevilor privind siguranla alimentelor, linind cont de

diversitatea aprovizionarii cu produse alimentare. asigurind funclionarea eficienta a achiziliilor

publice de produse al imentare destinate al imental iei in insti tul i i le educalionale .

J. Ac(iuni;i recomanddri privind sigurunla ulimentelor

Principiul de bazd al pol i t ici i  privind siguran[a al imentelor constd in aplicarea unei

aborddri integrate de tipul ,,de la furcd la furculil6" care sd includa toate sectoarele lan{ului

alimentar.
Operatori i  care activeazdin diferi te segmente din lantul al imentar" dar 5i consumatori i .

trebuie sd f-re infbrmali gi sd cunoascd cd al imentele (materi i le prime sau produsele f inite) au

capacitatea Ei riscul cumularii de tactori de contaminare. care se impart in:

contaminare biologica - reprezentata de bacterii, fungii. viruqi sau parazili.

contaminare chimicd - prin substanle poluante din mediu (contaminare intdmplatoare)

prin aportul suplimentar de compuqi chimici provenili din tehnologia agricold sau

alimentard (contaminare deliberata) prin reziduuri de medicamente de uz veterinar,

metale grele sbu alte reziduuri.

Contaminare fizicd - prin particule de lemn. metal. stic16, praf. ierburi. corpuri straine de

origine organici sau neorganica 
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Recomandlr i -cadru pentru def inirea cat i t i { i i  produselor al imentare admise pentru

achizili i publice de produse in scopul organizirii alimentaliei in institufii le

educationale
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inten(ia i l ici ta de falsif lcare a al imentelor prin:

a) substituirea totala sau partialA a uneia sau a mai multor componente ale materiei

prime;

b) adaosul de substan{e naturale sau sintetice in vederea mascarii unor defecte;

c) urilizareade ingrediente $i aditivi alimentari neadmiqi sau in doze mai mari decat

cele recomandate;

d) punerea pe pia!6 a unui produs de imitalie in locul produsului original.

Din acest motiv este absolut necesar ca siguranla produselor alimentare sd poata fi

realizat1t ;i controlata prin metode care sd asigure identificarea qi inlaturarea pericolelor

poten[iale de contaminare, inainte de consumul produsului finit.

in acest context, pentru a asigura piala de deslacere nalionala cu produse alimentare de

calitate ;i sigure, specialigtii din cadrul Agenliei Nalionale pentru Siguranfa Alimentelor

implemente azd an de an diverse proceduri qi mecanisme de control, care sd asigure cd

alimentele care ajung pe masa consumatorului sunt'comestibile gi cd riscul contamindrii este

redus la minim, Prin:
Realizarea unei baze de date cit mai complete prin identificarea 5i aurortzarca tuturor

agen[ilor economici din fara care au activitate de producere" procesare. de transport" de

depozitare Ei comercializare produse alimentare de origine animald qi vegetala'

Asigurarea asisten{ei de specialitate in funclie de cerinlele legislative, la nivel teritorial,

la unitf,liile agenlilor economici din domeniul alimentaliei publice Ei in uniulile de

procesare Ei desfacere cu produse alimentare'

Implementarea legislafiei privind clasificarea obiectivelor identificate, in conformitate

cu activi6lile lor specifice, prin evaluari anuale. incadrarea in categoria de risc Ei

monitorizarea pro greselor acestora'

Monitorizarea implementdrii principiilor H.A,C.C.P (Analiza Riscurilor qi Punctelor

Crit ice de Control) '

Efectuarea de controale Ei inspeclii oficiale, corelate cu gradul de risc a unitaliilor,

stabilit in urma evaludrii Ei luarea de mdsuri corective" urmirindu-se:

respectarea normelor legale care reglem enteaza produclia. procesarea, depozitarea qi

distr ibul ia produselor de origine animala qi non animala destinate consumului uman:

condil i i le generale de funclionare qi de igiena a unitdl i lor de profi l ;

condiliile optime la recep{ie, la procesare, depozitare. expunere 9i desfacere a materiilor

prime qi a Produselor finite;

- existenfa documentelor care atestd originea (trasabilitatea), cantitatea. calitatea

produselor Ei efectuarea ac{iunilor D'D'D;

etichetarea produselor. cu informarea corecta privind producitorul, denumirea corect6,

componentel8 acestora, modul de pistrare Ei data expirarii.

supravegherea calit[1ii qi siguranlei alimentelor, prin prelevari de probe la materii

prime, semifabricate, produse finite, pentru examen microbiologic' fizico-chimic' a
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Recomandiri-cadru pentru definirea caliti{i i produselor alimentare admise pentru

achizi{ii publice de produse in scopul organizlrii alimenta{iei in institu{iile

educa(ionale

contaminanfilor, pesticide gi alte reziduuri, teste de sanitatie pentru supravegherea stArii

de igiena a unidtilor.

Atenfionarea agenli i lor economici cd unital i le care nu vor aplica cerinlele de igiena

impuse de legislal ia U.E. armonizatd la legislal ia na{ionala nu vor f i  capabile sd realizeze

produse alimentare sigure qi vor fi eliminate de pe pia1a.

4. Caracteristicileprincipalealeproduseloralimentare

l. Se refera la conlinutul lor ridicat in principii nutritivi, con{inutul echilibrat in grasimi de

calitate superioar6, proteine Ei vitamine, precum qi calitdlile organoleptice (aspect. miros,

gust) Ei procedeele de preparare.

Ambalarea, marcarea gi etichetarea se efectueazd conform prevederilor legale in vigoare.

Ambalajele, trebuie si fie rezistente la $oc, uscate, curate gi in stare bund 9i sd fie fbcute din

materiale care sd protejeze alimentele de mirosuri straine gi de riscul deteriordrii calitalii.

Pentru asigurarea trasabiliti{ii produselor gi a identificirii producdtorului 9i agentului

economic care comercializeaza produsele alimentare" legislalia prevede reglement[ri foarte

severe privind marcarea produselor Ei ambala.ielor.

in acest sens art. 8 din Legea nr. 78 din 18.03.2004 ,,Privind produsele alimentare",

menlioneazd cd trasabilitatea produselor alimentare gi a oricarei alte substanfe destinatd sau

prev6zut6 a fi incorporatd intr-un produs alimentar se stabileqte pentru toate etapele producliei,

prelucrarii gi distribu{iei. Operatorii din sectorul alimentar trebuie sa poatd identifica orice

persoand de la care au fost aprovizionafi cu un produs alimentar qi orice substan{h destinatd sau

prev[zutd sa fie incorporatd intr-un produs alimentar'

in acest scop, operatorii trebuie sa dispuna de sisteme qi proceduri care permit ca aceste

informa{ii sd fie puse la dispozilia autoritatilor competente, la cerere.

5. Produsele alimentare trebuie s5 fie etichetate sau identificate in mod corespunzdtor pentru

facilitarea trasabilit[1ii lor.

6. Scopul etichetarii este de a da consumatorilor informaliile necesare. suficiente. verificabile

Ei uqor de comparat. astfel incit sE permita acestora sa aleaga acel produs care corespunde

exigenlelor lor din punct de vedere al nevoilor gi posibi l i ta{i lor lor f inanciare, precum 9i de

a cunoaqte eventualele riscuri la care ar putea fi supugi.

5. Acte necesare la achizilia alimentelor

Achizilia materiei prime qi a produselor alimentare, destinate organizarii alimentaliei in

instituliile educafion4le, se realizeazd doar de la agentii economici din domeniu alimentar

autorizati sanitar-veterinar.

Conform reglementirilor nalionale privind siguran(a alimentelor. operatorul economic

furnizor de produse alimentare este responsabil pentru calitatea qi siguranla acestora ;i certifica
4
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Recomandir i -cadru pentru def inirea cal i tnt i i  produselor al imentare admise pentru

achizi l i i  publ ice de produse in scopul organizir i i  a l imenta( iei  in inst i tu( i i le

educationale

acest lucru prin documentele de insolire. emise pentru fiecare softiment qi lot de marfb prevdzut

pentru comercial izare/ l ivrare, precum qi prin eticheta cu date infbrmative privind sort imentul,

compozil ia retetei de fabrical ie. valabil i tatea. nlodul de pistrare. etc.

Produsele al imentare ce urmeazd a f i  l ivrate in insti tul i i le educaf ionale, trebuie sd f ie

insolite de urmdtoarele documente:

certificat de conformitate sau declaralie de confbrmitate:

certificat de calitate - eliberat de cf,tre producdtor;

certificat de inofensivitate - pentru produsele alimentare de origine non-animal6;

certificat sanitar-veterinar - pentru produsele alimentare de origine animal6;

ult imul buletin a incerclr i lor de laborator pentru produsul dat:

Aceste certificate aulabazd buletine de analizlt emise de laboratoare de referinfa, in

urma analizelor efectuate din probe de materii prime Ei produse finite recoltate in cadrul

programului de autocontrol a operatorului respectiv.

6. Cerin(e generale cu privire la transport
'fransportul produselor alinrentare sc realizcata cu mi.iloace de transport care

indepl inesc cer in le le  leg is la l ie i  in  v igoare conlbrm Legi i  nr .  221 d in 19.10.2007, .  Cu pr iv i re  la

activitatea sanitar-veteri nard".

Transportul produselor alimentare se va efectua in funclie de perisabilitatea acestora, care

sd asigure pe toatA durata transportului pdstrarea nemodificatd a caracteristicilor nutritive,

organoleptice, fizico-chimice gi microbiologice. precum qi protec{ia impotriva contamindrii ( cu

praf, diun[tori qi alli poluanli).

Mijloacele de transport a produselor alimentare vor fi amenajate gi dotate in funclie de

natura produsului transportat.

Astfel, agenlii economici participanfi la licitaliile privind achiziliile produselor

al imentare pentru insti tul i i le educa{ionale sunt obligal i  si apl ice cerinfele de igiena cu privire la

transport gi la personalul care asigura transportarea gi manipularea produselor alimentare,

impuse de legislalia nafionala, fapt ce va fi demonstrat prin urmdtoarele documente:

Autorizafia sanitar-veterinari.  obl inut6 in modul stabil i t" pentru transporlul

produselor al imentare;

Fiqa medicati ; i  cert i f icatul de instruire igienici a persoanelor ce asigurd

transportarea qi manipularea produselor alimentare;

u mii loace de ricire" v ie. si echinamente

monitorizare a temperaturi i  si umidit i0.

La transportare piodusele alimentare vor fi insolite de documente care certifica provenien{a

qi calitatea acestora, conform actelor normative in vigoare.

Produsele al imentare perisabile vor f i  transportate cu mii loace de transport



Recomandlri-cadru pentru definirea calitd{ii produselor alimentare admise pentru

achizi{ i i  putr l ice de produse in scopul organizlr i i  a l imentaf iei  in inst i tu{ i i le

educat ionale

Personalul care asiguri transrrortarea Si manirrularea produselor al imenfare. va purta

vestimental ie speciala de protec{ie sanitara (pastrat in vehiculul respectiv. in condil i i  de

igiena), la f iecare acces in comparl imentul ".Produse al imentare" gi in t impul tuturor

operaliunilor in care acesta vine in contact direct cu produsele alimentare, de asemenea.

personalul va avea fisa medicali cu menfiunile respective despre controlul medical si
instruirea igienic5.

7. Cerin(e generale cu privire la preumbalarea, ambularea Si eticltetorea produselor

alimentare

in conformitate cu art. l4 din Legea nr. 78 din 18.03.2004 .,Privind produsele

alimentare" qi Hotdrirea Guvernului nr. 996 din 20.08.2003 .. despre aprobarea Normelor

privind etichetarea produselor al imentare gi Normelor privind etichetarea produselor chimice de

mena. i .  e t ichete le a l imente lor  t rebuie s i  cupr inda in  mod obl igator iu :

a) denumirea sub care este comerciahzat alimentul;

b) lista cu ingrediente qi cantitatea lor;

c) cantitatea netd pentru alimentele preambalate;

d) data durabilitdlii minimale sau, in cazul alimentelor care din punct de vedere

microbiologic au un grad inalt de perisabil i tate. data l imita de consum, condil i i  de

pf,strare;

e) condil i i le de depozitare. atunci cind acestea necesitd indical i i  speciale;

0 instrucliuni de folosire;
g) denumirea sau denumirea comerciala qi sediul producf,torului, al ambalatorului sau al

distr ibuitorului:
in cazul produselor din import se inscriu numele gi sediul importatorului sau ale

distr ibuitorului inregistrat in Republica Moldova;

h) tara de origine sau de provenien[5 a al imentului" daca omiterea acestuia ar f i  de natura

sd creeze confuzi i  in gindirea consumatori lor cu privire la originea sau provenien{a reald

a a l imentu lu i :
i) o menliune care sd permitd identificarea lotului;
j) mentiuni suplimentare de etichetare pe grupe de produse.

Aceste informalii trebuie sa fie complete, corecte qi precise. pentru a evita utilizarea

greqitd a produsului qi deci. r iscul imbolnavir i i  ce pot f i  produse de consumul acestuia,

. Ambalajul va prote.ia fizic produsul qi. de asemenea. va ac{iona ca o bariera impotriva

contamindrii microbioloeice sau chimice.
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Recomanddri-cadru pentru definirea caliti{i i produselor alimentare admise pentru

achizifii publice de produse in scopul organizirii alimentaliei in institutii le

educat ionale

8. Produse alimentare nerecomondate preEcolarilor ;i elevilor

in scopul asigurdrii sanAtAlii nutrilionale, promovdrii cunoEtin{elor qi formarii

deprinderilor de alimentalie rafionald, reducerii consumului de produse alimentare cu valoare

energeticd ridicatd, condilionatd de grasimi Si zahdr, dar sdrace in nutrimente Ei pentru

asigurarea accesului copiilor la produse alimentare sdn6toase, in conformitate cu art. 15, alin.

(6)  a  Legi i  Nr .78 d in l8 .03.2004. .pr iv ind produsele a l imentare" ,  precum qi  a  Ord inulu i

Ministerului SAnAtatii nr. 904 din 17.09.2012, se interzice:

Prepararea, comercialtzarea gi distribuirea produselor alimentare (inclusiv a bauturilor

rdcoritoare Ei energizante) nerecomandate preEcolarilor gi elevilor in instituliile de inva{amint

preEcolare Ei preuniversitare. indiferent de t ipul de proprietate Ei de forma juridica de

organizare a lor. gi pe o razd de pina la 100 de metri  de la acestea. care se va determina de la

intrarea in punctul comercial gi pina la cel mai apropiat col l  al insti tul iei de inva{amint.

Lista produselor al imentare nerecomandate pregcolari lor qi elevi lor cuprinde:

l. Produse alimentare cu con{inut de zaharuri de 15g gi mai mult la 100 g produs (caramele,

ciocolatd, bezele, conuri de zahdr, rulouri din fructe, prajituri cu ciocolatd 9i cremf,,

brinzicd glazuratdin ciocolatd, caramel din porumb, alte produse similare).

2. Produse alimentare cu con{inut de grdsimi de 20 g gi mai mult la 100 g produs (chipsuri,

hamburgeri, gogogi, sandwich, pizza. produse prajite in friteuzd, inclusiv pateuri, cartofi

prAiili in ulei, alte alimente preparate prin prajire, maionezd.brinzd topita, brinzeturi

tartinabile cu conlinut de grasime peste 20%, mezeluri, slanina de porc Ai de oaie, arahide

qi toate t ipuri le de nuci Ei alte produse similare).

3. Produse al imentare care con{in grasimi hidrogenizate (margarina gi alte produse similare

preparate pebazd de grdsimi hidrogenizate).

4. Produse al imentare cu conlinut de sare de 1.5 g Ei mai mult la 100 g produs (biscuil i

sdrali, covrigei sirafi, sticksuri sarate. snacksuri. alune sf,rate. semin]e sdrate, brinzeturi

sdrate, alte produse similare).

5. Produse alimentare cu valoarea energetic[ de 300 kcal gi mai mult la 100 g produs.

6. Produse alimentare cu adaos de aditivi alimentari (bduturi nealcoolice cu adaos de aditivi

alimentari, bduturi pentru sportivi, produse de preparare rapida, gume de mestecat).

7. Bauturi energizante (cafea sau alte produse similare).

8. Condimente: otet, muEtar, piper, hrean, ketchup, ardei iuJi gi alte produse similare.


